
Es ist wieder so weit…Es ist wieder so weit…Es ist wieder so weit…Es ist wieder so weit…    
    

„Vom Schnörli zum Schwänzli“„Vom Schnörli zum Schwänzli“„Vom Schnörli zum Schwänzli“„Vom Schnörli zum Schwänzli“    

Bio MetzgeteBio MetzgeteBio MetzgeteBio Metzgete im  im  im  im 
SchluchtalhofSchluchtalhofSchluchtalhofSchluchtalhof    

    

Ursprüngliches in gemütlicher Atmosphäre.Ursprüngliches in gemütlicher Atmosphäre.Ursprüngliches in gemütlicher Atmosphäre.Ursprüngliches in gemütlicher Atmosphäre.    
    

Unser KoUnser KoUnser KoUnser Koch „Alex“ und Sein Team bereitench „Alex“ und Sein Team bereitench „Alex“ und Sein Team bereitench „Alex“ und Sein Team bereiten feine  feine  feine  feine 
Köstlichkeiten von unseren Köstlichkeiten von unseren Köstlichkeiten von unseren Köstlichkeiten von unseren     

hofeigenen hofeigenen hofeigenen hofeigenen FreilandFreilandFreilandFreiland----Schweinen. Schweinen. Schweinen. Schweinen.     

    

Freitag,Freitag,Freitag,Freitag, 20 20 20 20....    Januar aJanuar aJanuar aJanuar ab 18.30b 18.30b 18.30b 18.30    
Samstag, Samstag, Samstag, Samstag, 21212121. Januar . Januar . Januar . Januar ab ab ab ab 18.3018.3018.3018.30    
Sonntag, Sonntag, Sonntag, Sonntag, 22222222. Januar . Januar . Januar . Januar ab ab ab ab 17.0017.0017.0017.00    

    

    
    
    

Werner Fankhauser & Karin Hüppi F.Werner Fankhauser & Karin Hüppi F.Werner Fankhauser & Karin Hüppi F.Werner Fankhauser & Karin Hüppi F.    
    

Haben wir Sie gluschtig gemacht?Haben wir Sie gluschtig gemacht?Haben wir Sie gluschtig gemacht?Haben wir Sie gluschtig gemacht?    
Reservation:Reservation:Reservation:Reservation:        

044/ 780 68 78044/ 780 68 78044/ 780 68 78044/ 780 68 78    
mail@schluchtalhof.chmail@schluchtalhof.chmail@schluchtalhof.chmail@schluchtalhof.ch    


